
BOCCA DI BACCO BERLIN - MITTAGSKARTE FRÜHJAHR 2012

A N T I P A S T I
V o r s p e i s e n

INSALATA DI RUCOLA CON POMODORINI, PINOLI E PARMIGIANO   9,50
Rucola Salat mit Kirschtomaten, Pinienkernen und Parmesan

CALAMARETTI ALLA GRIGLIA SU INSALATINA 12,50
Gegrillte junge Tintenfische auf Salatbouquet

BURRATA CON POMODORINI DATTERI E BASILICO 11,50
Burrata Mozzarella mit Dattel-Tomaten und Basilikum

PROSCIUTTO DI PARMA CON INSALATA DI CARCIOFI 12,50
Parmaschinken mit Salat von frischen Artischocken 

CUBETTI DI POLLO IMPANATO E RAFANO 12,00
Panierte Würfel vom Maishähnchen mit Meerrettich

SALMONE ALL’ORIGANO CON CREMA DI FINOCCHIO 13,00
Lachsfilet in Oregano-Panade mit Fenchelcreme

Z U P P E
S u p p e n

CREMA DI CICERCHIE   8,50
Platterbsen - Cremesuppe

ZUPPA DI PESCE CON CROSTINO 12,50
Fischsuppe mit Meeresfrüchten und Crostino

P A S T A
P a s t a

PENNETTE ALL’ARRABBIATA 11,50
Pennette Pasta mit pikanter Tomatensauce und Oliven 

TAGLIATELLE CON SPECK E RADICCHIO TREVIGIANO 12,50
Tagliatelle Pasta mit Speck und Radicchio aus Treviso

LASAGNA CON RAGÙ DI SALSICCIA DI VITELLO E FINOCCHIETTO 13,50
Lasagne mit Ragout von frischer Kalbs-Salsiccia und Fenchelsamen

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI 13,50
Spaghetti mit frischen Venusmuscheln

PACCHERI DI GRAGNANO CON CALAMARETTI E BOTTARGA 15,50
Paccheri Pasta aus Gragnano mit jungen Tintenfischen und getrocknetem Rogen

RAVIOLI DI RICOTTA DI BUFALA E LIMONE 14,50
Ravioli mit Büffel-Ricottakäse und Zitrone



P E S C E
F i s c h

FILETTO D’ORATA CON CREMA DI CARCIOFI E CALAMARETTI 19,50
Filet von der Dorade mit Artischockencreme und jungen Tintenfischen

SALTIMBOCCA DI PESCE SPADA FRESCO E AFFUMICATO 22,50
Medaillons vom frischen und geräucherten Schwertfisch

SPARNOCCHI CON RISO VENERE E CREMA DI PISELLI 25,50
Gebackene Riesengarnelen mit schwarzem „Venere“ Reis und Erbsencreme

C A R N E
F l e i s c h

SCALOPPINE DI VITELLO CON SALVIA E LIMONE 20,50
Kalbsmedaillons mit Salbei und Zitrone

COSTOLETTE D’AGNELLO ALLE ERBE CON PESTO DI OLIVE 22,50
Gegrillte Lammkoteletts mit Kräutern an Oliven Pesto

FILETTO DI MANZO AL PEPE NERO 29,50
Flambiertes Pfefferfilet vom Rind

FEGATO ALLA VENEZIANA 18,50
Gebratene Kalbsleber mit Zwiebeln 

D O L C E
D e s s e r t

SEMIFREDDO CON FRUTTA CANDITA E CIOCCOLATA 7,00
Parfait von kandierten Früchten und Schokolade

TIRAMISÚ 7,00

CREMA CARAMELLATA AL PISTACCHIO 6,50
Crème Brûlée von Pistazien

CARPACCIO DI ANANAS CON GELATO ALLA VANIGLIA E BALSAMICO 7,50
Ananas-Carpaccio mit Vanilleeis und Balsamico Essig

SORBETTO DEL GIORNO 6,00
Hausgemachtes Sorbet der Saison

Chef di Cucina: Loriano Mura                            Preise inkl. 19% MwSt. und Service 
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